Menu St Valentin 85€ttc

Amuse-bouche

Tataki de filet de boeuf

Verrine de filet de saumon mariné

Foie gras de canard mi-cuit, chutney mangue-ananas,
brioche maison.

Ou

Carpaccio de noix de St-Jacques, tartare de mangue et
combawa a l'huile de sésame et soja sauce

Pavé de turbot roti, millefeuille de Ilégumes gratinés a la
chair de crabe, jus de homard crémé

Ou

Grenadin de filet de veau, sauce morilles au vin jaune du
jura, Monalisa a la creme de truffe.

Demi-spheére de tendresse aux framboises, mousse ivoire,
biscuit pistache

Ou

Romance d’un soir, mousse Azélia, noisette chocolatée,
biscuit chocolat praline, insert ivoire




