ENTREES

Joie gras de canard mi-cuit maison,
chutney mangue-ananas, pain brioché

Croustiblant aux asperges vertes en cage,
éclat de feta, miel et tahini

Than rouge en tataki, marinade au soja et
sésame, légumes croquants aux sauveurs
d’ Asie

Ceuiche de gambas et bar aux agrumes,
Placon mimosa et caviar d’ Sacistre

MENU ENFANTS

Plat/ Dessert
Entrée/ Plat/ Dessert

Tomates morrarella ou faie gras

Jilet de sauman au steak haché
Accompagnement : frites maison ou salade verte

DESSERTS
AAssiette de fromages, verdurette d’éte,
noeix
Jiramisw aux fuits ouges, biscuit noisette

Profiterales d Antoine, glace uvanille,
chacolat Caraibes Valrthona

au caramel beurre salé

Tartare d'ananas., sirap exatigue, tuile coco

Prix affiches en TTC, service compris

« La liste des principaux allergenes présents dans chaque met est a

votre disposition »

21€

16€

19€

26€

20€
27€

16€

14€

16 €

16 €

14€

PLATS

Pluma de cochon ibérigue & la plancha,
ciumble de chorizo et piperade a la
maoutarde et piment d’ Espelette, riz parfumé
Deos de canard roti, glace de viande aux
myrtilles, polenta  croustiblante  aux

ﬂeu/bdeoeepom2pejz/wnnw ﬂute/&mawan
et uerdurette, Sauce béarnaise

("P' ilegiel une cui be. ou saig ante)

GLACES
ARTISANALES

Coupe 1 boule : 4,5€ Coupe 2 boules : 8,5 €

Coupe 3 boules : 12,5 €

28€

30€

35€

89€

YVanille, Fraise, Chacolat, Eafé, Pistache, Caramel Salidow,
Toisette, Chocolat blanc, Citron uvert, Clémentine corse,

Passion, Frambaise, Péche de vigne, Abricot

Colonel: glace citron vert, vodka

Banana Split : glace uanille, praise,
chocolat, sauce chocolat, banane, chantibly

13€

13€

13€

13€

14€

16€



